NOUILLES SAUTEES

WwesdcDw

10.50 11.00 11.00 12 00 12 .00 12.00 11.00

* FRIED NOODLES

Nouilles Sautées Mixtes
Mixte : Poulet/Boeuf]Scampis)
Mixed Noodles

(Mixed : Chicken)Begf/Scampis)

Nouilles Croquantes Mixtes

(Mixte : Poulet/ Soeuf/Scam pis)
Mixad Crispy Noodles

(Mixed : Chicken/B8eef)Scampis)

RIZ SAUTE * FRIED RICE

Wwed D

10.50 11.00 11.00 12 .00 12 .00 1100 11.00

Riz Sauté au Basilic Thai Mixte 4 4
(Avec oeuf)

Fried Rice Mixad with Thal Basil
(With egg)

Mixte : (Poulet, boeuf, scampis)

Fried Rice Mixed
Mixed : (Chicken, Beef, Scampis)

Riz Sauté au Khimao Mixte 444 1250

Riz Saut lal That 1
auté Spéc (avec oeuf) 3.00 Fried Rica Mixed with Spicy Garlic Sauce

Special Thal Fried Rice (With egg)

PLATS DE VERMICELLES * VERMICELLI DISHES

Vermicelles de Sukiyaki 4 1250
au Wok Mixte
Fried Sukiyaki vermicelll Mix

Vermicelles de “Nem*” (porc) 11.00
vermicelll with Vietnam's Croquette (Pork)

“Bobun” Vermicelles de Nem 11.50
+ Boeuf a la Citronelle
Nem vermicelll with Lemongras Beef

“Bun” Vermicelles aux Scampis
alacitronelle

“Bun” Vermicelll with Scampis and
Lemongras

LAAD NA - PATES DE RIZ FRAICHES
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12.00 12.50 12.50 12.00

ACCOMPAGNEMENTS

Riz Gluant 3.00
Sticky Rice

Supplément Riz Sauté
Supplement Fried Rice

Riz Blanc
white Rice

Supplément Nouilles Sautées
Supplement Fried Noodles

PLATS VEGETARIENS * VEGETARIAN DISHES

Légumes au Wok 10.50
Fried Vegetables

Salade de Vermicelles Thal + Tofu 4 1100
Thar vermicelli Salad with Tofu

Tofu aux Légumes 1l.00
Tofuwith Vegetables

Vermicelles de Sukiyaki Sauté 4 12.00
aux Légumes + Tofu

Fried Sukiyaki Vermicelli with vegetables
vermicelles de Nem végétarien + Tofu

vermicelli with vegetarian Vietnam's
Croquette Riz Sauté au Basilic Thai & Tofu 4 4 1150
Fried Rice with Thal Basil & Tofu

Noullles Croquantes aux Légumes

+ Tofu Tofu Sauté au Bambou 1150
Crispy Noodles with Vegetables & Champignons Parfumés

+ Tofu Fried Tofuwith Bamboo

& Perfumed Muschrooms

DESSERTS

Lychee 300 Dame Blanche

Beignet de Coco & Glace Vanille 5.00
Donut Coco & vanilla Ice Cream

Glace vanille Caramel
vanilla Caramé Ice Cream

Banane Grillée au Caramel & Lait de Coco 4.50
Grilled Banana Caramd & Coconut Milk

Beignet de Glace vanille
Donut with vanilla Ice Cream

BOISSONS * BEVERAGES

Coca, Coca Zero, Sprite, Fanta 180
Ice Tea 190
Jus d'Orange, de Pomme 1.90
Schweppes Agrum’ 1.90

VINS * WINES

Jus de Coco
Lait de Soja
Y2 Eau plate ou pétillante

Vin Blanc/ Rosé | Rouge 250  Bouteille
v4 4.50 Bottle
y2 8.50 Vinlychee

ALCOOLS * ALCOHOLS

Jupiler 2.20
Hoegarden 2.20
Shinga (Thailand Beer) 3.70
Tshingtao (Chinese Beer) 3.70

Saké Japonais

La tasse - The cup

Le pichet - The pitcher
Saké Chinols

La tasse - The cup

Le pichet - The pitcher

BOISSONS CHAUDES * HOT DRINKS

Thé vert au Jasmin 2.00
Green Tea with Jasmine

Thé au Gingembre
Ginger Tea

Café [ Expresso

Thé Menthe Fraiche 240 Coffes

Fresh Mint Tea

Merci de nous iry‘ormer de vos éventuelles af!ergiﬁeg

Scampis Friits de mer

Seq 'CO a

Poulet Boeuf Conard
y Chicken Beef ;‘-:tv. Duck

Végétarien '
‘fel_,'sa' an

- AKI

VIET - SIAM

Tous nos plats sont a emporter
Take away

Yaki 1

Rue des Poissonniers, 6b
1000 Bruxelles
02 503 28 58

Yaki 2

Rue du Midi, 52
1000 Bruxelles
02 503 34 09

!:\
@yakibrussels

Pas de comptes ni paiements séparés
Payment Only in Cash



POTAGES

Potage Piquant g 4.00
Spicy Soup

Potage aux Asperges & Crabe 4.00
Asparagus Soup with Crab

Potage Végétarien 4.00
Vegetarian Soup

Potage au Poulet & Cheveux dAnge 4.50

Chicken Soup with vermicelll

Tom Yam Kung 4
Potage & la citronelle avec Scampis
Scampis Soup with Lemongras

Tom Yam Kai _#
Potage & la Citronelle et Poulet
Chicken Soup with Lemongras

Tom Kha Kar _J
Potage 2 la Noix de Coco épiode,
Poulet & Galanga

Chicken Soup with Coconut & Galanga

Thom Kha Kung _J

7.00

6.50

6.50

7.00

Potage éploé au Coco, Scampis & Galanga

Spicy Soup Coco, Scampis & Galanga

ENTREES * STARTER

Rouleaux de Printemps 6.00
(avec porc et scampis ou végétarien) FROID
Spring Rolls

(with pork and Scampis orvegetarian) COLD
“Nem” Croquettes Vietnamiennes 5.50
(avec porc ou végétarien)

Vietnamese Croquettes

(with Pork or vegetarian)

Loempia au Poulet 5.50
Loempia with Chicken

Brochettes de Poulet au Saté 5.50

Chicken Satay Skewers

“Sae Kok~ Saucisse Thai
Thal Sausage

Raviolis de Scampis Frits
Fried Scampis Ravioli

Assortiment de Dim Sum (Vapeur)
Dim Sum Assortiment (Steam)

Assortiment d'Entrées Frites
Fried Starters Assortiment

Alles de poulet
Chickenwings

SALADES * SALAD

SomTam 44 12.00
Salade de Papaye

Papaye Salad

Laab Kai 4.4
Salade de Poulet Piquant
Spicy Chicken salad

12.00

LaabNua 44
Salade de Boeuf
Beef Salad

13.00

Laab Moo 44
Salade de Porc haché
Ground Pork Salad

12.00

LaabKung 4 4
Salade de Scampis crus
Scampis Salad

6.00

7.50

6.00

13.50

Salade deVermicelles Thai au Poulet 4 11.50

Thal vermicelll Salad with Chicken

Salade de Vermicelles Thai au Scampis 4 12.50

Thal vermicelli Salad with Scampis

SUKIYAKI

Le Sukly zki est une fondue japonaise revisitée fagon Thai. _J§

Qﬂ‘c’@\e

12.00

11.00

13.00 12.00

SOUPES *

Soupe Saigonaise

Pates de Riz, Surimi, Scamplis, Poulet, Porc
Sa‘gon Soup : Rice Noodles, Suriml, Scampis,
Chicken, pork

11.50

“Phd Bo* Tonkinolse au Boeuf 11.00
Tonkin Noodles Soup with Besf

“Phd Ga” Tonkinoise au Poulet 10.50
Tonkin Noodles Soup with Chicken

Soupe de Pdtes de Riz au Porc laqué 11.00
& Boulettes de Porc

Rice Noodles Soup with lacquered Pork & Pork Balls

Soupe de Pites de Rz Végétarien et Tofu 1l.00
Vegetarian soup with Rice Noodles and Tofu

Soupe de Noullles au Porc laqué 11.00
Noodles soup with Lacquered Pork

Soupe de Noullles au Canard laqué 11.50
Noodles Soup with Lacquered Duck

Soupe de Noullles aux Raviolis de Crevettes 1150
Noodles Soup with Shrimp Ravioli

Soupe de Noullles aux “Wantan™ 11.00
(raviolis de Porc)

“Wantan™ Noodles Soup (pork ravioli)

Udon 13.50

Soupe aux fruits de mer (Noullles jJaponaises)
Udon Soup with seafood (Japanase Noodles)

Udon 11.50
Soupe aux Porc Haché (Noullles Japonaises)
Udon Pork Soup (Japanese Noodles)

SOUP

Phd Tom Yam Kai g4 12.50
Soupe 2 |a Citronglle, Poulet et Pates de Riz
Chicken Soupwith Lemongras and Rice Noodles

Phd Tom Yam Kung 4 13.50
Soupe 2 la Citronglle, Scampis & Pates de Riz
scampis Soup with Lemongras & Rice Noodles
Phd Tom Yam Thalé ¢ 13.50
Soupe a la Citronelle, Fruits de Mer

et Pites de Riz

Seafood Soup with Lemongras and Rice Noodles

Pho Thom Kha Kal & 12.50
Soupe au Coco épiode, Poulet, Galanga B Pates
de Rz

Spicy Coconut Soup, Chicken, Galanga & Rice
Noodles

Pho Thom Kha Kung 4 13.50
Soupe au Coco épice, Scampis, Galanga & Pates
de Riz

Spicy Coconut Soup, Scampis, Galanga & Rice
Noodles

Yen Ta Fo

Soupe Rose (Spécialits thaflandaise)

2 base de Pates de Riz et Fruits de Mer
Pink soup (Thal specialty) with Rice Noodles
& Seafood

13.50

PHAD THAI

Le Phad Thai est un plat traditionnel Thai & base de pites de riz
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12.00

12.00 13.00

13.00 13.00 12.00

Phad Thai Mixte- Rice Noodles Mix 13.50

POULET * CHICKEN

Poulet sauté au Basllic thai (avec ceuf) 4 4 12.50
Chicken with That Basi| (with egg)

Poulet Caramélisé 4 11.00
Caramelized Chicken

Poulet a la Citronelle 11.50
Lemongras Chicken

Poulet a la Sauce Saté 11.00
Chicken Satay

Poulet grillé au Coco Curry 11.50
Grilled Chickenwith Coco & Curry

Poulet “Khimao™ 4 4 4 12.00

Poulet a la Sauce Piquante & I"All
Chicken with Spicy Garlic Sauce

Poulet Aigre Doux 11.00
Chicken Sweet & Sour

Poulet Noix de Cajou 11.50
Chicken with Cashew Nut

Poulet aux Légumes 11.00
Chicken with vegetable

Poulet au Gingembre 11.00
Chickenwith Ginger

Poulet Sauté au Bambou 11.50
& Champignons Parfumés

Chickenwith Bamboo & Perfumed
Muschrooms

PORC * PORK

Porc Laqué Sauté aux Légumes
Lacquered Pork with vegetables

BOEUF *

Boeuf a la Sauce Saté
Beef with Satay Sauce

.50

Bo Luc Lac 14.00
Petits dés de Boeuf (oignons & vinaigrette + oeuf)
Grilled Beef Sticks (Onions & vinaigrette + egg)

Boeuf aux Légumes 11.50
Beef with Vegetables
CANARD *

Canard “Sauce Maison™ 12.50
Duck with "House Sauce”

Canard Sauté aux Légumes 12.50
Duck with vegetables

Canard au Basilic Thai (avec oeuf) 2.4 13.50

Duck with Tha¥ Basil (with egg)

Porc haché au basilic thal avec oeuf 4.4 12.50
Ground Pork Soup with Thal Basi| with egg

BEEF

Boeuf au Basllic Thai (avec oeuf) 4 4 13.00

Beef with Tha? Basil (with egg)

Boeuf “Khimao~_4.4.4'
Boeuf & la Sauce Plquante a 1Al
Beef with Spicy Sauce

“Les Larmes du Tigres” 4.4
Emincés de Boeuf fagon Thal
Pieces of Beaf Thal Way

DUCK

Canard “Khimao~
Canard a la Sauce Piquante a I'ail
Duck with Spicy Garlic Sauce

Canard Sauté au Gimbembre
Duck with Ginger

Canard Sauté au Bambou
& Champignons Parfumés
Duck with Bamboo

& Perfumed Muschrooms

FRUITS DE MER * SEAFOOD

Scampis Sautés aux Légumes
scampls with Vegetables

12.50

Scampis au Basilic Thai (avec oeuf) 4 4 13.50
scampls with That Basil (with egg)

Scampis "Khimao™4 4 4 13.00
scampls a la sauce Piquante a Iail

Scampis with Spicy Garlic Sauce

Scampis Sautés au Gingembre 12.50
Scampis with Ginger

Scamplis a la Sauce Aigre Douce 12.50
scampls Donuts with Sweet & Sour Sauce
Polsson Grillé (Tilapia) 16.00

Grilled Fish

12.50

14.00

13.00

12.50

12.50

Moules Géantes au Basllic Thai 4 4 14.00

Big Mussels with Tha¥ Basil

Saumon Caramélisé a la Marmitte 4 15.00

Caramelized Salmon

Saumon Grillé  la Sauce Pimentée 4 4 15.00

Grilled Fish with Spigy Sauce

Calamars au Basilic Thai (avec oeuf) 4 413.50

Squid with Thal Basil (with egg)

Calamars Khimao 4 4 4

Calamara la Sauce Piquante a Al

13.00

Khimao Squid with Spicy Garlic Sauce

CURRY THAI * THAI CURRY

¥

Curry Rouge - Red Curry _§
Curry Vert- Green Curry }}
Curry Jaune - Yellow Curry

Panang Curry _§

11.00 11.50

c'u@

11.50

12.50




