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ROTISSERIE

ROTISSERIE BUFFET
37 €/pers incl.BTW - Als bu�et - Min. 30 pers

Hoevekip op zijn geheel in een marinade
van kruiden en Tamari

Gekarameliseerde, gerookte spare ribs

Tussenribstuk op zijn geheel

Gratin Dauphinois, seizoensgroeten met 
sjalotjes, gekonfijt witloof

Kruidenslaatje en jonge scheuten

Appelmoes met gezouten boter 
en rozemarijn

Groene pepersaus, rauwe marinade met 
Tamari, salie en pijnboompitten, 

tijmbearnaise, aromatenboter

DESSERTEN ASSORTIMENT



ZOMER GROEPSMENU
Min. 10 pers

ROBINSON MENU
47€/pers incl.BTW - Aan tafel bediend

VOORGERECHTEN

Ceviche van zeebrasem, avocado, mango

OF
  

Carpaccio van tomaten, bu�elmozzarella
  

[Veggie]  

HOOFDGERECHTEN

Kabeljauw op noriblad, Taggiasca olijfpuree
sauce vierge

OF
  

Lamskroon met kruidenkorstje, seizoensgroeten, 
gratin dauphinois  

DESSERTEN

Moelleux met chocolade

OF   

Aardbei pavlova

vinaigrette van citrusvruchten



ZOMER GROEPSMENU
Min. 10 pers

SLOWFOOD MENU 
37€/pers incl.BTW - Aan tafel bediend

VOORGERECHTEN

Gravlax gemarineerde zalm, bietenketchup, rauwe venkel

OF

  

HOOFDGERECHTEN

Gebakken zeebrasem, venkelconfit met sinaasappel & gedroogde tomaten
grenailles

OF
  

Mechelse koekoeksklok met kerrie, gebakken Thaise groenten, 
  

DESSERTEN

Chocolademousse

OF  

Creme brulee met vanille uit Madagascar

Granny Smith appels

Carpaccio van kalfsvlees, pesto, mozzarella, kappertjes

rcreoolse rijst



WALKING DINNER

GLAASJESBUFFET
4 hartige + 2 zoete

KOUDE MINI-BORDJES

Italiaanse tartaar of rundstartaar, frietjes

Gemarineerde zalm met blet, wasabiroom
Witloofsalade, gerookte eendenborst en noten

WARME MINI-BORDJES

Asperges op Vlaamse wijze
Kreeftkroketten, citroen en krokante kruiden

Grijze garnaalkroketten, citroen en krokante kruiden

GLAASJES

Rundslonghaas, stoofvleessaus
Risotto met bospaddestoelen, jonge scheuten
Risotto van rode gamba’s, primeurgroenten

Waterzooi van vis of kip, groentjes, gestoomde aardappelen
Veloute van potimarronpompoen, Sint-Jakobsnoten, espuma van Fourme d’Ambert

DESSERTEN

Creme brulee met sinaasappel of vanille
Vernieuwde Lemon Curd met speculaas of met fruit

Chocolademousse of pavlova
Tiramisu met speculaas

Gemarineerde sinaasappel met kruiden, crumble
Rijstpap, gezouten boterkaramel

Mini-wafel met chocolade of karamel

40 €/pers incl.BTW - Als bu�et - Min. 60 pers

Carpaccio van Sin-Jakobsnoten, tru�el of citrusvruchten en foie gras
Holstein rundscarpaccio, stoofpannetje van paddestoelen of tru�elvinaigrette

Oud Brugge kroketten en tru�el

Op lage temperatuur gegaard ei, stoofpannetje van paddestoelen, tru�elschui



DRANKEN & APERITIEFS

DRANKENFORMULES

FORMULE 34€

Bru water, frisdrank, bier, ko�e
WIT Pouilly Fumé Argile à Silex 2017 - Domaine Chatellier 
RODE Château Patache d’Aux 2011 - Médoc Cru Bourgeois

FORMULE 24€

Bru water, frisdrank, bier, ko�e
WIT Caldora Terre di Chieti 2013 - Chardonnay Abruzzo

RODE Château Couronneau 2014 - Bordeaux Supérieur

FORMULE 20€

Bru water, frisdrank, bier, ko�e
WIT Château Mémoires 2015 - Bordeaux - Sauvignon

RODE  Château Charron 2015 - Bordeaux

APERITIEFFORMULES
30 min met wijnen en drank volgens gekozen drankformule

Champagne Monopole Heidsieck  - 18€
Cava Herencia - 10€

DÉGUSTATIONS

Zakouskis (3 pc/pers) - 6€
Zomerhapjes (plateau 10 pers)  - 25€



WWW.CHALE TROB IN SON . B E

SENTIER DE L’EMBARCADERE 1 - 1000 BRUXELLES

02 372 92 92 - INFO@CHALETROBINSON.BE

Het Chalet Robinson is the ideale
locatie voor uw zakenlunches, bedrijfs--

etentjes, familiefeesten of onder 
vrienden.

We organiseren uw evenement vanaf-
10 personen tot en met een totale 
privatisering teneinde een unieke 

ervaring te bekomen.

Onze chef stelt u graag zijn groepsmenu’s
voor, opgemaakt rond 3 zomerthema’s.

 


