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Brookte spare ribs
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CHALET ROBINSON

ZOMER GROEPSMENU
Min. 10 pers

ROBINSON MENU
47€/pers incl.BTW - Aan tafel bediend

= S
o

£

g e

Lamskroon met kruidenkorstje, seizoe
o gratin dauphinois

DESSERTEN

Moelleux met chocolade

Aardbei paviova
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ltaliaanse tartaar of run
Carpaccio van Sin-Jakobsnoten, truffel of citrusvruchten en foie gras
Holstein rundscarpaccio,.stoofpannetieaan.paddestoelen of truffelvinaigrette

arnaal oketten citroen en kroka
Oud rugge @ke rhtruffel
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ulee met sinaasappel of vanille
uwde Lemon Curd met speculaas of met fruit
Chocolademousse of pavlova
Tiramisu met speculaas
Gemarineerde sinaasappel met kruiden, crumble
Rijstpap, gezouten boterkaramel
Mini-wafel met chocolade of karamel
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Bru
Pouilly Fumé Arg
Chateau Patache d

FORM

Bru water, frisdra
Caldora Terre di Chieti 2013
Chateau Couronneau 2014

FORMULE 20%

Bru water, frisdrank, bie
Chateau Mémoires 2015 - Bordea
Chateau Charron 2015 - Bo

APERITIEFFORMULES
30 min met wijnen en drank volgens gekozen dra

Champagne Monopole Heidsieck -
Cava Herencia- 10€

DEGUSTATIONS

ZakouskKis (3 pc/pers) - 6€
Zomerhapjes (plateau 10 pers) - 25
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